
Suppe
1,3,4     Rinderkra�brühe mit reichlich Einlage 8,90

Vorspeise
Roastbeef auf winterlichem Feldsalat mit Hausdressing,

1,2,9,11,20 11   Remoulade   und Knoblauchbrot  9,90

Dessert
1,3,13 3  Walnusseis   mit Zimtp�aumen und Sahne 8,90

Sorbet  mit Zimtp�aumen    8,90
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Advents- &  Weihnachtskarte
vom 27.11. - 26.12.2026

Als 3-Gang-Menü 39,90 (wählen Sie aus Vorspeise/Suppe, Hauptgang und Dessert)
Veganes 3-Gang-Menü 33,90

Auch Plattenservice möglich - für Gruppen ab 15 Personen

Hauptgang nach Wahl
15Sous vide gegartes Hähnchenbrust�let in Rotwein ,

20   1,11mit Speck   und Perlzwiebeln, dazu Spätzle     23,90
4,15,20Sa�ig geschmorte Rinderroulade   mit Apfelrotkohl,

dazu Karto�elklöße       26,90
 4,15Geschmortes Hirschgulasch   mit P�rsichen und Preiselbeeren,

1,11dazu Rosenkohl und Karto�elkroketten     23,90 
2 3   9Lachs�let  in Butter  gebraten, mit einer Pommery-Senfsauce ,

1,11 dazu Karto�elkroketten    28,90

     Karotten-Ingwersuppe mit Kokosmilch  8,90

9      Karto�elrösti mit Preiselbeeren, Feldsalat und Vinaigrette  9,90

11 13Linguine  in Basilikumpesto  
13  mit kandierten Walnüssen  und Basilikum     16,90
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